
P R O D U Z E N T E N . . .

Rind / Schwein: BVG Kärntner Fleisch & Karnerta

Hendl-Filets:  Fa. Wech Lavanttal 

Luftgeselchter Speck: GR Gurktaler Luftgeselchter Speck / Fa. Seisser

Pommes frites:  GR Weinviertler Erdäpfel /  Fa. Bauernland

Fisch: GR Kärntner Laxn / Kärntner Fisch Feld am See 

Milch- und Milchprodukte: Fa. Kärntner Milch

Topfen: Kärntner Milch & Sonnalm Topfen

Eier (Bodenhaltung): Genussland Kärnten

Kartoffel:  Fa. Robitsch

Gemüse & Obst saisonal aus Österreich & Kärnten: Fa. Robitsch

Kürbiskernöl:  GR Steir.Kürbiskernöl /  Steirerkraft

Kartoffel:  Fa. Robitsch

Wein: aus Kärnten / WG Köck & WG Trippel

 Erleben Sie in unserer gemütlichen Atmosphäre traditionelle

Gaumenfreuden, die mit Liebe & hauptsächlich regionalen Rohstoffen

zubereitet werden. Lassen Sie sich von der Vielfalt unserer Köstlichkeiten

und den einzigartigen Kreationen aus dem Dry Ager & dem Räucherofen

verzaubern – für ein unvergessliches Geschmackserlebnis! 

H E R Z L I C H  W I L L K O M M E N
IN UNSEREM WIRTSHAUS

Mit dem AMA-Gastrosiegel garantieren wir die regionale Herkunft der

Produkte und wurden dafür von der AMA Marketing zertifiziert!



Genieße den einzigartigen Geschmack unserer hausgemachten Brote,
begleitet von einer Auswahl köstlicher Aufstriche. Perfekt zum Teilen oder

als individueller Genuss.

H A U S B R A U C H

H a u s g e b a c k e n e s  S c h w a r z b r o t  &  W e i ß b r o t  /
B r a t l f e t t  /  E r d ä p f e l k a s  /  Ö l  z u m  T u n k e n

A/G/M/O  / € 5,90

Z U M  E I N S T I E G

L A C H S F O R E L L E

aus der hauseigenen Rauchkuchl
Butter /  Oberskren / Honigsenf /  Weißbrot

A/D/G/M/O / € 15,80

B R A T L - C A R P A C C I O

Kren / Zwiebel /  Ei /  Kernölmarinade / Salat /  Schwarzbrot
A/C/M/O / € 11,90

K Ä F E R B O H N E N S A L A T

Kernöl /  Zupfsalat /  Kartoffel /  Zwiebel /  Paprika / Butterbrot
A/G/M / € 6,80 



S U P P E N G L Ü C K

E C H T E  R I N D S U P P E

Wurzelgemüse /  Schnittlauch / Grießnockerl od. Frittaten
A/C/G/L/M / € 5,20

E C H T E  R I N D S U P P E

Wurzelgemüse /  Schnittlauch / Leberknödel
A/C/G/L/M / € 5,90

H Ü H N E R S U P P E N T O P F

Gemüse /  Fadennudel /  Fleischeinlage
A/C/L/M / € 7,90

K N O B L A U C H C R E M E S U P P E

Schnittlauchbrot /  Sahnehaube
A/G/L/O / € 7,90



W I R T S H A U S - K L A S S I K E R

G E B A C K E N E S  S C H N I T Z E L  
V O M  F R E I L A N D S C H W E I N  O D E R  W E I D E K A L B  

in Butterschmalz gebacken / Petersilienkarto��el / Grant´n 
A/C/G / Schwein € 15,80 / Kalb € 27,90

T R A D I T I O N E L L E S  1 / 2  B A C K H E N D L

ausgelöst /  Kartoffel-Zupfsalat /  Kernölvinaigrette
A/C/G/M / € 17,80

H A N D G E K R E N D E L T E  K Ä R N T N E R  K A S N U D E L

Nussbutter /  Schnittlauch / Blattsalat
A/C/G/M / € 15,90

G E R Ö S T E T E  K N Ö D E L

Zwiebel /  Ei /  Blattsalat
A/C/G/M / € 14,80



“ S H I L L I N G  G R A N A T  B I E R ”

Perfekt als Begleitung zu unseren herzhaften Gerichten oder
einfach zum Genießen an der Bar. Lassen Sie sich von der

Qualität und dem Charakter des Shilling Bieres überzeugen.

K A S S P A T Z N  

in der Reine überbacken
Backzwiebel od. Speckkruspalan / Kräuter /  Blattsalat

A/C/G/M / € 14,80

W I R T S H A U S - K L A S S I K E R

“ H A U S - T A F E L S P I T Z ”

Gesottene Gustostückerl vom Rind
Wurzelgemüse /  Röstkartoffel /  Apfel- & Semmelkren /

Schnittlauchsauce
A/G/L / € 24,80



W I R T S H A U S - P L A T T E N

F L E I S C H E R E I

Schnitzelvariation / mariniertes Hendlfilet /  zarte Rinderscheiben /
Schweinekarree /  saftige Würstl /  Speck

begleitet von einer feinen Auswahl an Dips,  Saucen & Beilagen
A/C/G/L / € 46,80

F I S C H E R E I

Forelle im Ganzen / Saibling mit Röstihaube / Lachsforellenstück /
Knoblauchgarnelen / Fischfilet gebacken

begleitet von diversen Beilagen, Rahmsauce & Kartoffel-Zupfsalat
A/C/D/G/L / € 56,80

Teilen Sie den Genuss mit unseren köstlichen Hausplatten, perfekt für
gesellige & gemeinsame Mahlzeiten.. .wie ZUHAUSE...

für 2 Personen

“ G R A N A T - R O S È ”

Schon mal unseren Granat-Rosé vom Weingut Köck aus
Feldkirchen probiert? Wir finden er passt perfekt zu unserer

Fischerei-Platte.. .



F I S C H - S P E Z I A L I T Ä T E N

S A I B L I N G S F I L E T

Röstihaube / Ruabn-Ragout
A/C/D / € 22,90

L A C H S F O R E L L E N S T Ü C K

Sterz /  Paprikagemüse /  Rahm-Kräutersauce
A/D/G / € 20,80

Nichts schmeckt besser als fangfrischer Fisch!
Wir beziehen unser Fische aus heimischen Gewässern & von der Fischzucht

Hofer in Feld am See.  
Je nach Verfügbarkeit & Fang, variieren unser Fischgerichte!

F O R E L L E  “ M Ü L L E R I N ”

Petersilienkartoffel /  Mandel-Knoblauchbutter /  Blattsalat
A/D/G/M / € 23,80

K Ä R N T N E R  L A X N

Bratgemüse /  Kräuterbutter /  Rahmsauce
A/D/G/L/M / € 24,90

G A N Z E  F I S C H E



S A L A T E
Um einen guten Salat anzurichten, braucht man vier Charaktere:  

einen Verschwender für das Öl, einen Geizhals für den Essig, einen 
Weisen für das Salz, einen Narren für den Pfeffer.

Francois Coppée

G R O S S E  S A L A T S C H Ü S S E L  A U S  D E M  G A R T E N

Blattsalate der Saison  /  Rohkost /  Oma´s Hausmarinade /
Joghurtdressing

G/M / € 7,90

D A Z U A . . .

Knoblauchgarnelen gebraten (5-6 Stk.) 

Fischmedaillons gegrillt (3 Stk.)

Gebackene Käsetaler /  Preiselbeercreme

Hendlstreifen / Kräuterdip € 7,90

R / €9,00 

Hendlfilet /  Pankopanade /Preiselbeercreme (4-5 Stk.) € 7,90

D / € 8,50 

A/C / € 8,90

Hausgemachtes Kräuter-Knoblauchstangerl A / € 4,90

K L E I N E S  S A L A T S C H Ü S S E R L

Bunte Salate der Saison / Oma´s Hausmarinade / Joghurtdressing
G/M / € 5,90



R A U C H R I P P E N  V O M  R I N D

Kraut / Kren / Senfdip / Schwarzbrot
A/G/M / € 23,60

A U S  D E R  R A U C H K U C H L

S C H W E I N S B R A T L

Sauerkraut /  Knödel /  Salzkartoffel /  Bratlsaftl
A/C/G/M/O / € 18,90

Ein Sonntag wie “anno dazomal”

nur SAMSTAGS

nur SONNTAGS



H E N D L F I L E T S T Ü C K E

gebacken / Pommes frites /  Ketchup
gebraten / frisches Gemüse /  Kräuterbutter

A/C/G / € 8,90

F Ü R  D I E  K L E I N E N

B U C H S T A B E N S U P P E

Rindsuppe od. Hühnersuppe /  Buchstabennudel
A/L / € 4,20

F I S C H F I L E T

gebacken / Petersilkartoffel /  Rahmdip
A/D / € 9,50

M I N I - W Ü R S T L - A L L E R L E I

Frankfurter /  Käsekrainer /  Bratwurst /  Pommes / Gemüse /  Ketchup
A/D/G/L/M / € 7,90

W I E N E R  S C H N I T Z E L  V O M  S C H W E I N

Pommes / Ketchup
A/C/G / 7,90



Z U M  S Ü S S E N  A B S C H L U S S

N U S S - S C H U P F N U D E L

Zimt / Zucker /  Sorbet
A/C/G/O / € 8,90

E I S R E I N D L I N G

Karamellsauce /  Grant´nschleck
C/G/H/O / € 7,90

L A U W A R M E R  A P F E L S T R U D E L

Schlagobers
A/C/G/H/O / € 5,90

D U N K L E S  S C H O K O L A D E M O U S S E

Schlagobers /  Fruchtmus / Crunch
A/C/G/H/O / € 8,20

“Egal, wie viel man gegessen hat.. . .für Dessert gibt es einen ganz besonderen
Platz im Magen!”



E I S D E S S E R T

E I S D E S S E R T

1 große Kugel Vanilleeis /  Schlagobers /  Waffel
A/G/O / € 7,90

E I S B I E N E

Schokolade / Vanille /  Erdbeere /  Schlagobers /  Waffeln / Smarties
A/G / € 6,90

“Satt sein heißt nicht,  dass kein Eis mehr reinpasst!”

D A Z U A . . .

Himbeerragout

Kernöl

Schokosauce 

Eierlikör

A F F O G A T O

Espresso /  Vanilleeis /  Schlagobers /  Keks-Crumble
A/G / € 5,90

Karamellsauce

€ 2,90

€ 2,00

€ 3,20 

€ 1,80 

€ 1,80

C/G

E/G

G


